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Con la finalidad de favorecer el crecimiento y desarrollo de
S&?eﬁiﬂeéf'ﬁiféfﬁﬁu”éﬁﬁise 3 las micro, pequefias y medianas empresas (MIPYME) que

realizan actividades productivas vinculadas a la conserva-
Sellos Verdes 3 ciény al uso sostenible de la biodiversidad (MIPYMEAB) de
la region centroamericana, el Banco Centroamericano de
Integracion Econémica (BCIE), con apoyo del Fondo para el
BCIE financiainiciatvas ABa 4 Medio Ambiente Mundial y del Programa de las Naciones
Fuerzas de Trabajo en Policas 4 Unidas para el Desarrollo, establecié elPrograma de Apo-
Ambionte Habitador yo a MIPYME AB .

Bio-Premio 4

Contactos 4

_ Este Programa esta orientado a facilitar, para las MIPYME
' AB, el acceso a financiamiento formal en condiciones favo-
- rables de plazo, con periodos de gracia y tasa de interés
. apropiadas, a través de su amplia red de intermediarias fi-
< nancieras en la region centroamericana. El Programa busca
adicionalmente, expandir la oferta de productos del sector
financiero hacia iniciativas amigables con la Biodiversidad.

Por ello, y en complemento a este Programa, el BCIE ha im-
plementado el Programa de Garantias Parciales de

g Crédito para MIPYME AB,  por medio del cual, las Institu-

@ ciones Financieras Intermediarias, pueden acceder al bene-
ificio de hasta un 40% de cobertura de garantia parcial para
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Bebamos Caf ® V

asz|! Caf® Verdeé.no porgue vayamos a

lgque alcance su madurez, sino por la forma en que ha sido producido.

Este café es producido de forma muy sana, sin hacer uso de los tradi-
cionales quimicos que lo defienden de plagas o que le inyectan lo ne-
cesario para fertilizarlo; preserva los recursos naturales, sin que por
ello, se disminuyan los ingresos del agricultor que le dedic6 su tiempo
y esfuerzo. Ademas, este método de cultivo se

convierte en actor principal a la hora de evitar

la destruccion de los bosques nativos y de esa

manera, ofrece proteccion a las especies que

esos ecosistemas albergan.

¢, Como producimos
ese Cafe Verde?

Debido a que el cultivo se establece en laderas con suelos vulnerables a la erosion
causada por las lluvias, la produccion de café amigable conla biodiversidad exige
gue, a la hora de su cultivo, no perdamos de vista la conservacion del suelo.

Por ejemplo, una practica sencilla que ayuda a evitar la erosion, es el manteni-
miento y la siembra de arboles de sombra; sus hojas, cuando caen en el suelo,
forman un manto natural que reduce el impacto de la lluvia sobre este.

Es muy importante preservar el agua y usarla racionalmente, por ejemplo, sustitu-

yendo los beneficios humedos tradicionales por beneficios hiumedos ecoldgicos,
gue utilizan muy poca agua y reducen la produccion de residuos contaminantes.
Por otra parte, para secar el café, se recomienda usar secadores que faciliten el
aprovechamiento de la energia solar.

Otra practica oportuna y que ayuda a reducir los costos de produccidn es aprove-
char los residuos generados al separar la pulpa y el mucilago de los granos, para
producir abono organico a partir de su descomposicion, aprovechandolo para abo-
nar las plantas de los viveros y los cafetos adultos en produccion.

Para el control de plagas, los insecticidas biologicos son ideales para reducir, no
sélo la toxicidad que puede generarse en el fruto por el uso de insecticidas quimi-
cos, sino también los riesgos a la salud de los productores involucrados en la acti-
vidad.
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